
                                                                 
         
  

  
RESTAURANT  WEEK  MENU  

November  6th  –  11th  
  

DINNER        
  

Fennel,  garlic  and  potato  soup,  escargots  persillade  

Or  

Duck  confit  rillettes,  mache  and  frisee  salad,  apple  and  walnuts  

  
  _______________________  

  
  

Roasted  chicken  “tapenade”,  onion  confit,  mushrooms,  green  olives  

Or    

Seared  Scottish  salmon,  “Le  Puy”  lentils  casserole,  Dijon  mustard  sauce  

Or  

Celeriac  and  salsify  risotto,  truffle  oil,  aged  parmesan  crisp  

  ________________________  
  
  

Chocolate  and  vanilla  mousse  cake  “brule”  

  

Or  

Pear  and  almond  clafoutis  

  


