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NEW	  HAVEN	  RESTAURANT	  WEEK	  
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ANTIPASTI	  

INSALATA	  PANZELLA	   Romaine	  lettuce,	  tomato,	  cucumber,	  Bermuda	  onion,	  bread,	  balsamic	  vinaigrette.	  

INDIVI	  BELGA	   Belgium	  endive,	  goat	  cheese,	  sun	  dried	  tomato,	  pignoli	  nut	  stuffing,	  wrapped	  with	  Parma	  
prosciutto,	  balsamic	  vinegar	  reduction.	  

FUNGHI	  IMBOTTITI	   Mushroom	  caps,	  escargots,	  roasted	  red	  pepper,	  black	  olive	  stuffing,	  garlic,	  olive	  oil.	  

MOZZARELLA	  CON	  MANDORLA	   Fresh	  mozzarella	  wrapped	  with	  Parma	  prosciutto	  &	  slivered	  almonds,	  
amaretto,	  orange	  demiglaze.	  

FRITTO	  DI	  ZUCCA	  DI	  SPAGHETTI	   Tender	  fried	  spaghetti	  squash,	  pomodoro	  dipping	  sauce.	  

	  

PIATTI	  FORTI	  

GNOCCHI	  CON	  BROCCOLI	   Homemade	  potato	  dumplings,	  broccoli	  flowers,	  garlic,	  olive	  oil,	  parmesan	  
cheese.	  

SPAGHETTI	  CON	  CAVOLO	  E	  PANCETTA	   Spaghetti	  tossed	  with	  cabbage	  and	  bacon.	  

POLLO	  ALLA	  CACCIATORA	   Boneless	  chicken	  breast,	  onions,	  white	  mushrooms,	  roasted	  potatoes,	  fresh	  
tomato.	  

COSTOLETTE	  DI	  MAIALE	  	   Grilled	  pork	  chop,	  cipollini	  onions,	  pear	  slices,	  pear	  brandy	  sauce.	  

BACCALA	  CON	  MANDARINO	   Fresh	  scrod,	  Mandarin	  orange	  slices,	  Bermuda	  onion,	  citrus	  reduction.	  

	  

DOLCE	  

CANNOLI	  	  ALLA	  	  NOCCIOLA	   Cannoli,	  chocolate	  hazelnut,	  sweet	  ricotta	  filling.	  

TORTINO	  DI	  ZUCCA	   Pumpkin	  caramel	  with	  a	  soft	  layer	  of	  caramel	  on	  top.	  
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